I| ECCI

MORELLINO DI SCANSANO AZIENDA AGRICOLA
D.O.C.G. / Rosso

Prodotto nell'omonimo comune si
presenta di un rosso rubino acceso, con
tipici sentori di frutta rossa matura.
Vino dallo stile giovane e moderno

con un'acidita viva che garantisce una
piacevole bevanda anche nei periodi piu
caldi. Ben soddisfa I'abbinamento con
salumi toscani e crostini.

Non disdegna zuppe e grigliate.

Va servito a temperatura di 14-16"c

SCHEDA TECNICA

Marchio: FonteTinta

Vino: Morellino di Scansano

Denominazione: D.O.C.G.

Zona di produzione: Scansano (GR) Italia
Altitudine: 60-85 m s.I.m

Esposizione: Sud/ovest

Tipo di terreno: Sabbie argillose con lenti ghiaiose
Sistema di allevamento: Cordone speronato
Densita di impianto: 5700 ceppi / ha s
Vitigni: Sangiovese 85% - Cabernet franc 5% - Petit verdot 10%
Vendemmia: 2022

Vinificazione: Fermentazione alcolica 8 gg -

Macerazione post-fermentativa 15 gg

Potenziale di affinamento in bottiglia: 5 anni

Alcol: 13%

Acidita totale: 5.14 g/1

Soz libera: 38 mg/1

Soz totale: 128 mg/1

Ph: 3,59
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MORELLINO DI SCANSANO AZIENDA AGRICOLA
D.O.C.G. / Red

The wine is produced in the homonymous
municipality, its colour is a bright ruby
red, with typical aromas of red mature
fruits. Wine with fresh and modern style,
with a lively acidity which guarantees a
pleasant drink in the warmer times too. It
well matches the combination with tuscan
salumi, croutons, soups and grilled.
Serving temperatur: 14° - 16° c.

DATA SHEET

Brand: FonteTinta

Wine: Morellino di Scansano
Appellation: D.O.C.G.

Production Area: Scansano (GR) Italia
Altitude: 60-85 m a.s.l

Exposure: South/west

Soil: Clayey sand with gravelly lens
Training system: Spurred cordon
Density: 5700 vines per hectare ezl
Varietal: Sangiovese 85% - Cabernet franc 5% - Petit verdot 10%
Harvest: 2022

Vinification: Primary fermentation 8 days -

Post fermentation maceration 15 days

Aging potential in bottle: 5 years

Alcohol: 13%

Total Acidity: 5.14 g/1

Free So2: 38 mg/l

Total So2: 128 mg/I

Ph: 3,59
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