
L’olio extravergine d’Oliva Le Selvette dal
colore verde con riflessi gialli, dal
profumo intenso fruttato fresco e dal
sapore intenso è ideale su bruschette,
carne, pesce, insalate, legumi cotti e crudi.

OLIO ITALIANO

Produttore: Azienda agricola “Le Selvette” di Giannoni Barbara
Zona di provenienza: Toscana Provincia di Grosseto
Varietà di olive: Frantoiano, moraiolo, leccino e varietà minori
Periodo di raccolta: Ottobre/novembre
Sistema di raccolta: Brucatura a mano
Metodo di estrazione: Frangitura a dischi o martelli estrazione 
a freddo (sotto i 28 gradi) con impianto a ciclo continuo alfa laval
Stoccaggio: Contenitori in acciaio inox saturati con azoto 
posti in ambiente con temperatura controllata a 15°C
Colore: Verde con riflessi gialli
Profumo: Intenso fruttato fresco
Sapore: Piacevole gusto pieno ed equilibrato con richiami 
al carciofo e a fragranze erbacee con un retrogusto 
amarognolo e piccante
Confezioni: Bottiglia dorica verde scura con tappo
antirabbocco e capsula, disponibile nei 3 formati
da 250 ml, 500 ml e 750 ml; lattina da 5 lt , 3 lt, 1 lt, 0.500 lt e 0.250 lt.
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Le Selvette extra virgin olive oil with a
green color with yellow reflections, an
intense fresh fruity aroma and an intense
flavor is ideal on bruschetta, meat, fish,
salads, cooked and raw legumes.

Producer: Giannoni Barbara's “Le Selvette” agricultural company
Area of   origin: Tuscany Province of Grosseto
Olive varieties: Frantoiano, Moraiolo, Leccino and minor varieties
Harvest period: October/November
Harvesting system: Hand picking
Extraction method: Disc crushing or extraction hammers 
cold (below 28 degrees) with continuous cycle Alfa Laval system
Storage: Stainless steel containers saturated with nitrogen 
placed in an environment with a controlled temperature of 15°C
Color: Green with yellow reflections
Perfume: Intense fresh fruity
Taste: Pleasant full and balanced taste with hints 
with artichoke and herbaceous fragrances with an aftertaste 
bitter and spicy
Packaging: Dark green Doric bottle with cap
anti-refill and capsule, available in 3 sizes
250 ml, 500 ml and 750 ml; 5 lt, 3 lt, 1 lt, 0.500 lt and 0.250 lt cans.
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